| Slus dem Tandoer

36. Kesari Paneer tikka
Indischer Frischkase grilliert im Tandoori-Ofen serviert in einer
Masala Marinade mit Masala Pommes und Salat

23.5 chf

37. Tandoori chicken @ 29 chf
Mariniertes Poulet aus dem Tandoori-Ofen mit Masala Pommes und Salat

38. Chicken tikka 28.5 chf

POlil|et in einer Joghurt, Krduter und Gewiirzmarinade am Spiess im
Tandoori-Ofen grilliert mit Masala-Pommes und Salat

39. Malai chicken tikka

Poulet mariniert mit hausgemachtem Indischen Kase und
Cashewnuss Sauce im Tandoori-Ofen mit Massla-Pommes und Salat

29 chf

40. Tandoori tiger prawns (X) 31.5 chf
Riesen-Crevetten in einer Knoblauch, Joghurt und Ajwankrauter Marinade
am Spiess im Tandoori-Ofen grilliert mit Masala Pommes, Reis und Salat

Unsege (Haussr)ezialﬂﬁl"
Our house specialilyj

41. Sabzi Korma 23.5 chf
Saisonales Gemiise an einer Cashewnuss und Koriandersauce sautiert

42. Dal Makhani 21 chf

Linsencurry mit frischen Gewiirzen und Rahmsauce mit Reis serviert

43. Meatbhall Curry 36 chf
Marinierte Poulet & Lammfleischballchen in traditionellem Indischen
Curry gekocht und mit Reis serviert

44. Prawn Chilli) 33 chf
Panierte Riesencrevetten an einer Marinade aus Ingwer

und Knoblauch mit Reis, Salat und Friihlingszwiebeln serviert

Brst™- Dyread

Tandoori Roti 4.5 chf
Naan 5 chf
Butter Naan 5.5 chf
Garlic Naan = 7.5 chf
Paneer Naan ﬁghf
Cheese Naan 8 chf
Naan Peshawari 8.5 chf

Qetkanke - Veverages,

Soft Drinks | Mineral 5 chf
Chai 4 chf
Beer [Kingfisher/ Cobra - 330 ml] 6 chf

Geben Sie Ihre Bestellung
bis 17.00 Uhr auf und wir
liefern Gratis in Engelberg

Place your order before 5 p.m.
and get free home delivery
in Engelberg!

{min. order 30 chf for delivery}
Olfnungszeiten
Opening Hours

Take Away:
Monday to Sunday: 11 am - 9.30 pm

A la carte Restauant:
Monday - Friday: 3 pm - 10 pm
Saturday & Sunday: 12 am - 10 pm

Winter: Closed on Tuesdays

Call: +4141 639 70 70

Spice Bazaar at Hotel Central,
Dorfstrasse 48, Engelberg
6390 - Switzerland



Soups & Stasteéws

1. Gewiirzte Linsensuppe mit Karotten
Traditionelle indische Linsensuppe gediinstet
mit gerosteten Karotten, mit Gewdrzen verfeinert

9 chf

2. Paneer Tikka Salat

Gemischter Salat mit hausgemachtem indischen Frischkase,
Cherry Tomaten, Karotten, Gurken, Zwiebeln, nach Julienne Art, mit
Granatapfelkernen garniert

16 chf

3. Chicken Tikka Salat 18 chf

Gemischter Salat mit saftig grilliertem Poulet Cherry Tomaten, Karotten,
Gurken, Zwiebeln, nach Julienne Art, mit Granatapfelkernen garniert

4. Amritsari Fisch 14 chf
Fisch paniert im Kichererbsenmehl, mit milden Gewiirzen, serviert mit Salat

5. Hausgemachte Veggie Friithlingsrollen 12 chf
Hausgemachte vegetarische Friihlingsrollen mit slisser Chillisauce serviert

6. Kase & Spinat Naan
Dunnes Fladenbrot mit Frischk&se und Spinat imTandoori-Ofen gebacken

7. Hausgemachte Veggie Samosa 13 chf
Indische Gemiisetaschen gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen und Cashewniissen

8. Lamm Samosa 17 chf
Indische Gemiisetaschen gefiillt mit gehacktem Lammfleisch und Erbsen

9. Crispy Chicken 15 chf

Mariniertes Poulet gold-braun am Spiess gebraten und mit Saucen serviert

10. Drums of Heaven 16 chf
Saftig frittierte Poulet-Lollypops, gewtirzt und mit spezial Sauce servier

Vegélarisch - |Jegélarian
{mit Basmati Reis serviert | Served with Basmati Rice}
11. Paneer Tikka Masala 24.5 chf

Grillierter Frischkase mit Peperoni an wiirziger Tomatenrahmsauce mit
frischem Koriander

12. Achaari Aloo) ® V@

Kartoffeln mit Indischen Gewtirzen, Koriander und Mango Pickles

23 cht

13. Vegetable Makhanwala
Gedampftes Gemdise an einer feinen Tomatensauce mit
Koriander und Ingwer garniert

Zz.ﬁ:_(:hf

8.5 chf

14. Channa MasalaV i 22.5 chf
Kichererbsen mit Chef's Spezialsauce aus karamellisierten

Zwiebeln, Tomaten und Indischen Gewlirzen

15. Palak Paneer 23.5 chf
Gewdirfelter indischer Frischkdse mit frischem Rahmspinat

16. Aloo Gobi @V ® 23 chf

Blumenkohl und Kartoffeln mit frischen Krautern und Gewiirzen

17. Vegetable Biryani 24.5 chf
Basmati Reis mit Gemuse, Gewdiirzen, braunen Zwiebeln,

Niissen und Korianderblattern

18. Vegetable Curry 22.5 chf
Gemischtes Gemiise in einem traditionellen Curry gekocht

19. Lasuni Dal Fry Y 20 chf

Gelbe Linsen mit einer Note van Zwiebeln und Knoblauch versehen

Poulespeziallaten -
Chicken Specialities

{mit Basmati Reis serviert | Served with Basmati Rice}

20. Chicken Curry 26 chf
Poulet an einer wiirzigen Currysauce mit Kokosnuss

21. Chicken Tawa) @ @ 28.5 chf
Poulet an einer Sauce aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika

22. Chicken Tikka Masala 28.5 chf
Gegrilltes Chicken Tikka (Poulet) an einer wiirzigen

Tomatenrahmsauce mit frischem Koriander

23. Butter Chicken 29.5 chf

Poulet an einer crémigen Tomatensauce mit Butter und frischem Koriander

24. Chicken Tikka Biryani 29 chf

Gegrilltes und anschlieRend in einer Mischung aus Gewiirzen gekochtes
Poulet-Fleisch mit gebratenen Zwiebeln und Korianderbl&ttern garniert

25. Badami Chicken (Spezialitit) 29.5 chf
Pouletbrust an einer Butter-Rahmsauce mit Mandeln und Cashewniissen

Alle Preise verstehen sich inkl. 7.7% MwSt

[ammspezialitaten
famb Specialities

{mit Basmati Reis serviert | Served with Basmati Rice}

26. Lamm Curry@ 32 chf

Marinierte Lamsmstiicke an einer wiirzigen braune Currysauce

27. Lamm Biryani(® 35.5 chf
Mariniertes Lamm nach Hydrabadi Art serviert mit Safran Basmati Reis
garniert mit Roestzwiebeln und frischen Korianderblattern

28. Lamm Shahi Korma 35.5 chf

Lammfleisch an einer Cashewnuss-Sauce mit Gewiirzen

MMeeres|ruchld Spezialitaten
Seajood Specialilies

{mit Basmati Reis serviert | Served with Basmati Rice}

29. Goan Fisch Curry@® 30.5 chf
Fisch an wiirziger Kokosnusscurrysauce mit Goan Krautern,

Minze und Koriander

30. Prawn Masala) @ 34.5 chf

Crevetten an einer Zwiebel, Knoblauch und Tomatensauce garniert
mit Ingwer und frischem Koriander

31. Prawn Pulao ® @ 38.5 chf
Riesencrevetten gebraten mit Zwiebeln, Koriander und Knoblauch
aromatischer Basmatireis gekocht in Kokosnussmilch und

garniert mit Tomaten, Minze und frischen Korianderblattern

32. Palak Fisch 31 chf
Fischfilet gediinstet an einer wiirzigen Spinatsauce
Beilagen - Side Orders
33. Cucumber Raita 5 chf
34. Jeera Reis 6.5 chf
35. Kesari Pulao 8.5 chf

Basmati Reis mit Safran und Niissen

VVegan ®Laktosefrei Gluten—frei
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